
年始の町の業務・施設カレンダー
南越前町役場案内

1/1（日） 2（月） 3（火） 4（水）
役場本庁
今庄総合事務所
河野総合事務所

× × × 平常

今庄診療所 × × × 平常
河野診療所 × × × 平常
町立保育所（南条・今庄・
湯尾）河野保育園 × × × 平常

わらべの里保育園 × × × 平常

南条保健福祉センター ×
時間変更
（午後５時
まで）

時間変更
（午後５時
まで）

平常

河野保健福祉センター × × × 平常
町立児童館
（南条・今庄・湯尾・河野） × × × 平常

町立図書館
（南条・今庄・河野） × × × ×

南条文化会館 × × × ×
地区公民館（分館含む）
（南条・今庄・河野） × × × 平常

北前船主の館 右近家 × × × ×
桜橋トレーニングセンター × × × 平常
河野天文学習館 × × × 平常

×は休み・時間記入は平常とは異なる時間帯での営業 ☆は平常営業　×は休み

■お問合せ　南条子育て支援センター　☎47・2411■お問合せ　南条子育て支援センター　☎47・2411
1月の主な活動

25日（水）　子育て教室で「おやつ作り」を行います。
■時　間　 ９時30分～11時 30分まで
■場　所　 南条保育所内（ほやほやひろば）
■参加費　親子で250円
■持ち物　エプロン・手拭きタオルなど
※ 参加希望の方は、１月18日（水）までに
　申し込んでください。（15組限定）

1月の保育所開放日

11日（水）　わらべの里保育園
12日（木）　南条保育所
13日（金）　河野保育園
17日（火）　今庄保育所
18日（水）　湯尾保育所
19日（木）　南条第2保育所

公共施設管理公社施設案内
1/1
（日） 2（月） 3（火） 4（水）

そまやま
入浴

時間変更

定休日

時間変更
（午前10時
～午後5時）

（午後1時～
午後8時）

（午前10時
～午後5時）

宿泊 × × 平　常

ゆうばえ × 時間変更
（午前10時～午後6時） ×

やすらぎ 時間変更
（午前10時～午後11時）

☆（午前11時
～午後10時）

ロッジ365 ☆（午後4時～翌日午前9時30分）
今庄365スキー場 ☆（午前8時30分～午後9時20分）

サイクリング
ターミナル

入浴 時間変更（午後1時～午後9時） ☆（午後3時
～午後9時）

宿泊 平　常

そば道場 × × × ☆（午前10時～午後 2時～）
ときめき 平　常（午前10時～翌日午前9時）
ウォーターランド
南条 × 時間変更

（午後1時～午後5時30分）
☆（午後1時～
  午後8時30分）

きらめき
入浴 ☆（正午～午後9時）

定休日
宿泊 平　常

リトリートたくら × × × 定休日

県外の大学・短大・専修学校卒業予定者対象企業説明会開催案内
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ま
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２
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えっえっ 冬にも食中毒？ 食中毒にご注意ください
食中毒といえば、梅雨の時期から初秋までが発生のピークですが、冬に多く発生する食中毒もあります。
それが「ノロウイルス（小型球形ウイルス）」による食中毒で、近年、全国的に増加傾向にあり、注意が必要です。

どうやって感染するの？ どうすれば予防できるの？
● ノロウイルスを取り込んだカキなどの二枚貝を不十
分な加熱で食べることにより、感染します。
● ノロウイルスに感染したヒトの用便後の手洗いが不
十分な場合、食品がウイルスに汚染され、感染する
おそれがあります。

● ノロウイルスは、十分に加熱すれば滅菌することが
できます。また、手洗いや調理器具の洗浄などに気
をつけることが大切です。
①カキなどの二枚貝類の十分な加熱
● カキなどの二枚貝類の生食はできるだけ避け、中心
部まで十分に加熱しましょう。湯通し程度の加熱で
はウイルスは死にません。カキなどの生食の際には、
必ず「生食用」に限りましょう。
②手洗いは石けんと大量の水で十分に！
● 調理前やトイレの後、カキなどの二枚貝を調理した
後の手洗いは十分に行いましょう。消毒薬を使うこ
ともお忘れなく。
③調理器具を使い分け、十分に洗浄する。
● 魚介類の調理用まな板や調理器具は魚介類専用とし、
十分に洗浄・消毒しましょう。
● カキなどを調理した際は、他の調理器具が汚染され
ないように注意しましょう。

二次汚染を防ぐために
＜食品を取り扱う施設の皆さんは…＞
●  下痢、吐き気、おう吐、発熱など風邪に似た症状があっ
たときは、調理行為にたずさわらないようにしましょう。
● 医療機関を受診し、医師に相談しましょう。

ノロウイルスとは？
　ヒトの小腸粘膜で増え、急性胃腸炎の原因となるウイルスです。主
な症状は、下痢、吐き気、おう吐、腹痛、発熱（38℃以下）など、
風邪に似た症状です。なお、ノロウイルスはこれまで「小型球形ウイ
ルス」あるいはその頭文字をとって「SRSV」と呼ばれていましたが、
食品衛生法の改正に伴い「ノロウイルス」という名称を用いています。

■県丹南保健所　生活衛生課　☎51・0034


